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B\ LES ENTREES %Z%, %ﬁ‘fﬁ BZZ{fze /Z\ NOS GRANDS CLASSIQUES 7%2”175‘3 gffzf BZZJZ;
& Salade de roquette, copeaux de parmesan 12€ 34€ 114 € L’Authentique filet de beeuf fagon Rossini, pomme frites 65€ 145 €
% Burratina saveur truffe, tomate, betterave, perles au jus de truffe noire 25€ Tartare de beeuf au couteau, pomme frites 24 € 46 € 126 €

Carpaccio de beeuf, salade de roquette, parmesan 17 € 39€ 119€ Cuisse de confit de canard des Landes, purée de pommes de terre 33€ 55€ 135€

Carpaccio de beeuf, délice d'olives  la truffe d’¢été, pignon de pin 39€ 119€ Milanaise fagon Maison de la Truffe, 47 € 127 €
W Craquant de brie de Meaux trufté, miel truffé 24 € délice d’olives 3 la truffe d’été, ceuf parfait

Jambon Ibérique Bellota e Saint-Jacques de nos cotes, lard r6ti, creme de chitaigne S7€ | 137¢€

Notre vitello tonnato 39€ | 119¢€
W Notre pizzeta au brie truffé, créme de truffe noire 28€

Velouté de chataignes, dés de foie gras de canard 39€ /E\ NOS SPECIALITES

Six escargots de Bourgogne au beurre de truffe noire 20€ Croque-monsicur 4 la truffe noire,

CEuf parfait aux girolles 38€ | 118¢€ chips aromatisées a la truffe, mesclun 39¢€

Carpaccio de Saint-Jacques de nos cotes 49€ | 129€ W Raviolis a la truffe d’été, creme de truffe noire 43€ | 123€
& Mont d’Or 4 la truffe noire, préparé par nos soins - & partager 52€ % Fettucine Maison, créme de truffe noire 43€  123€

Os a meelle 4 la truffe 30€  110€ Fettucine Maison, foie gras de canard poél¢, creme de truffe noire S8€ | 138€

Fettucine Maison carbonara a la truffe 43€ | 123€
Gnocchi Maison, créeme de comté a la truffe noire, 48 € 128 €

¢émincé de jambon Ibérique Bellota
/Z\ LES FOIES GRAS

&) Risotto a la truffe 43 € 123 €
Accompagnez votre dégustation de Foie Gras d'un verre de Sauternes (15cl) a 13€ au lieu de 17€ . . .
Risotto aux langoustines 4 la truffe 51€  131€
Foie gras de canard mi-cuit, chutney de figues aux noix et épices 25€ 47 € 127 € Risotto au homard 4 | truffe $€ 162 €
Escalope de Foie gras de canard poélée, 28€ 50€ 130 €

chutney de figues aux noix et épices
y g p

/Z\ LES ACCOMPAGNEMENTS

/Z\ LES OEUFS (B10) Pommes frites, purée de pommes de terre, Iégumes de saison, salade de mesclun 8€
% CEufs de poule en brouillade aux truffes 39€ | 119€
& Omelette a la truffe, salade de mesclun 39€ 119€
% CEufs au plat a la truffe, jambon Ibérique Bellota, sauce Périgueux 49€ | 129¢€ /Z\ LA TRUFFE FRATCHE = EN SUPPLEMENT
Pour les amateurs qui souhaiteraient davantage de truffe fraiche rapée, Prix au gramme
notre équipe de salle est a votre disposition pour vous conseiller. en fonction du cours
de la semaine

*Rapé de truffe noire (Tuber Melanosporum) | **Rapé de truffe blanche (Tuber Magnatum Pico)
—= Tous nos plats sont faits maison hormis le foie gras de canard mi-cuit | Toutes nos viandes et volailles sont d’origine francaise
() Plat végérarien | Taxes et service compris
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NOS FROMAGES
1B\ A LA TRUFFE

Brie de Meaux préparé par nos soins 2 la truffe noire Melanosporum 14€
Chevre frais 4 la truffe noire Melanosporum 14€
Brillat Savarin a la truffe noire Melanosporum 14€
Assortiment de fromages truffés 19€

CELEBREE PAR LES POETES POUR SES ORIGINES MYSTERIEUSES
ET PAR LES GRANDS CHEFS POUR SA SAVEUR UNIQUE,
LA TRUFFE EST SOUVENT SURNOMMEE LA PERLE NOIRE

/Z\ NOS DESSERTS

Notre incroyable truffe chocolat en trompe-I'ceil - 4 partager 24¢€ OU LE DIAMANT NOIR DE LA GASTRONOMIE.
Chocolat noir grand cru du Mexique, praliné, gianduja, ELLE TRANSFORME CHAQUE PLAT EN UN MET D EXCEPTION.
éclats de pistache d’Iran caramélisées
Mi-cuit au chocolat, glace vanille 14€
Pruneaux 4 ’Armagnac, glace truffe blanche Magnatum Pico 14€
Riz au lait truffé, caramel beurre salé, noix du Périgord 14€ En 1932, des négociants en truffe de Carpentras ont fondé
la Maison de la Truffe au 19 place de la Madeleine.
Glace truffe blanche Magnatum Pico, 14€ P

] ., . , Cette adresse est devenue une référence pour tous les amateurs de truffe.
noisettes caramélisées, meringue, caramel beurre salé ] o i o
Depuis sa création, notre passion pour la truffe est restée intacte

Glaces et sorbets - #rois boules au choix 12€ et notre objectif inchangé : offrir les meilleures truffes de chaque saison,

autour d’une cuisine simple, généreuse et de tradition.

Lors de la pleine saison des truffes, les variétés reines sont
la truffe blanche d'Alba (Tuber Magnatum Pico)
et la truffe noire (Tuber Melanosporum).

Nos équipes sont a votre disposition pour vous conseiller
et vous guider dans votre choix de trufes.

*Rapé de truffe noire (Tuber Melanosporum) | **Rapé de truffe blanche (Tuber Magnatum Pico) LE DIAMANT NOIR DE LA GASTRONOMIE
—5 Tous nos plats sont faits maison hormis le foie gras de canard mi-cuit | Toutes nos viandes et volailles sont d’origine frangaise
() Plat végérarien | Taxes et service compris



