/BN

MAISON

DE LA

TRUFFE

) Sans Truffe
/Z\ LES ENTREES Truffe ]lvozjz
Melanosporum
Salade de roquette et copeaux de parmesan 12€ 34 €
Burratina saveur truffe 25€
Méli-mélo de tomates, huile verte basilic, perles de jus de truffe
» Carpaccio de beeuf ¥, salade de roquette et parmesan 39€
o p q p
z Carpaccio de beeuf (¥ au délices d'olives, pignon de pins 39€
= Craquant de brie de Meaux truffé, condiment de tomates 24 €
> q
& Jambon Ibérique Bellota 33€
9]
) Velouté de chataignes & des de foie gras de canard 39¢€
— Pain maturé a la truffe noire
Carpaccio de Saint-Jacques 49 €
Vitello Tonnato 39¢€
Préparation culinaire a base de Mont d’Or 52¢€
p
a la truffe noire Melanosporum affiné par nos soins
A partager
/Z\ LES FOIES GRAS MI-CUITS
%) Accompagnez votre dégustation de Foie Gras d'un verre de Sauternes (15cl) a 12€ au lieu de 17€
w1 <
= . *
20 ?; Foie gras de canard 35€ 57 €
(&
Escalope de Foie gras de canard poélée 28 € 50 €
‘ Chutney de poire endive, betterave
‘ X\ LES OEUFS
w
s [':"‘) CEufs de poule en brouillade aux truffes 39€
— g Omelette a la truffe et salade verte 39¢€
‘ CEufs au plat 4 la truffe 49€
Jambon Ibérique Bellota, sauce périguenx

—_]= Tous nos plats sont faits maison hormis ceux indiqués par une *

Taxes et service compris | La Maison n’accepte plus les chéques | La Maison ne saurait étre tenue pour responsable des biens laissés aux vestiaires.
Origine Viande : (1) France | **Truffe de saison selon disponibilités (Brumale, Eté ou Bourgogne).




LES PLATS

GRANDS
CLASSIQUES

EN PLUS

/BN

MAISON

DE LA

TRUFFE

Truffe

/AN PLATS Noire
Melanosporum
L’Authentique filet de beeuf Rossinit) 65€
Pomme frites
Saint-Jacques, lard roti 57€
Créme de chataigne
Cuisse de canard confite, purée de pomme de terre 55€
Jus court a la sauge
Milanaise V) facon Maison de la Truffe 47¢€
Délice d'olives et ceuf parfait
/Z\ NOS GRANDS CLASSIQUES
Notre pizzeta au brie et 4 la truffe 27 €
Raviolis 4 la truffe et créme de truffe 43€
Fettucine 4 la truffe et créme de truffe 43 €
Fettucine a la truffe, foie gras de canard poélé 58 €
Gnocchi, créme de parmesan a la truffe 48 €
Chiffonnade de Jambon Ibérigue Bellota
Risotto 4 la truffe 43 €
Risotto aux langoustines 4 la truffe 51€
Risotto au Homard a la truffe 82¢€
/Z\ LES TRUFFES FRATCHES A RAPER
Vous souhaitez plus de Truffes, nous vous proposons notre gamme de Truffes a rdper sur vos plats. .
Prix au gramme
Selon arrivage selon le cours
de la semaine.

—_]= Tous nos plats sont faits maison hormis ceux indiqués par une *

Taxes et service compris | La Maison n’accepte plus les chéques | La Maison ne saurait étre tenue pour responsable des biens laissés aux vestiaires.
**Truffe de saison selon disponibilités (Brumale, Eté ou Bourgogne).
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2 §PEC|AL|TE5 FROMAGERES
=Y A LA TRUFFE

Préparation culinaire & base de brie de Meaux
a la truffe noire Melanosporum affiné par
nos soins, mesclun

Chevre frais a la truffe noire Melanosporum,
mesclun

FROMAGES

Brillat Savarin a la truffe noire Melanosporum,
mesclun

Assortiment de fromages truffés, mesclun

/Z\ DOUCEURS MAISON

Cheesecake saveur truffée

Mi-cuit au chocolat
Glace vanille

DESSERTS

Palette de glaces et sorbets* (3 boules)

o — Tous nos plats sont faits maison hormis ceux indiqués par une *

Taxes et service compris | La Maison n’accepte plus les cheques

14 €

14 €

14 €

19€

12€

12€

12 €

La Maison ne saurait étre tenue pour responsable des biens laissés aux vestiaires.
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PARIS
1932

MENU

DEGUSTATION

- servi a l'ensemble de la table & au diner uniquement -

La Truffe Noire

“Tuber Melanosporum”

1 19 € TTC(I)/PERSONNE

La Truffe Blanche d’Alba
“Magnatum Pico”

189 € TTC(I)/PERSONNE

Carpaccio de Saint-Jacques

CEufs de poule en brouillade aux truffes

Fettucine ou risotto a la truffe et créme de truffe

Brie de Meaux a la truffe noire

affiné par nos soins

Dessert du Jour

o — Tous nos plats sont faits maison hormis ceux indiqués par une *

Taxes et service compris | La Maison n’accepte plus les cheques
La Maison ne saurait étre tenue pour responsable des biens laissés aux vestiaires.




