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LES FRAICHEURS
Gaspacho a la Truffe Noire Melanosporum, Toast de Chéevre Truffé

Salade de Roquette et Pecorino Di Moliterno Truffé
Burratina Truffée et Variation de Tomates Anciennes, Truffe Noire Melanosporum
Salade Caesar fagon « Maison de la Truffe », Truffe Noire Melanosporum

LE TERROIR GOURMAND

Accompagnez, votre dégustation de Foie Gras d'un verre d’Apéritif a la Truffe 6 €
Foie Gras de Canard Mi-Cuit
Foie Gras de Canard Mi-Cuit, Truffe Noire Melanosporum

La Planche de Fromages a la Truffe Noire Melanosporum
La Planche Mixte - Sélection de Charcuteries et Fromages Truffés
Croque-Monsieur au Pastrami, Comme une Mornay a la Truffe Noire Melanosporum

LES INCONTOURNABLES

(Eufs de Poule en Brouillade a la Truffe Noire Melanosporum
Risotto a la Truffe Noire Melanosporum

La « Pasta » du Moment
Gnocchis a la Créme de Parmesan et au Jambon Blanc, Truffe Noire Melanosporum
Taglierinis a la Truffe Noire Melanosporum

LES ACCOMPAGNEMENTS

Chips a la Truffe d’Eté ou Salade de Roquette
Ecrasé de Pomme de Terre a la Truffe de Saison

LES SPECIALITES FROMAGERES ET DOUCEURS

Brie de Meaux a la Truffe Noire Melanosporum
Chevre a la Truffe Noire Melanosporum, Miel Truffé

Mi-Cuit au Chocolat, Cceur Truffé
Le Caté « Madeleine » Café accompagné d’une Madeleine a la Truffe Noire par Gilles Marchal
Fromage Blanc Infusé Vanille et Fruits Rouges de Saison

LE BRUNCH

Disponible uniguement le dimanche. Demandez, le détail a notre équipe.

Certains plats peuvent étre servis a la Truffe de Saison avec 5 euros de remise sur les prix affichés en version Truffe Noire Melanosporum

Taxes et service compris - La Maison n’accepte plus les cheques - Truffe de Saison selon disponibilités : Brumale, Eté ou Bourgogne
La liste des allergénes est disponible sutr demande. La vente et la consommation d’alcool n’est autorisée sur notre stand que dans le cadre d’une dégustation.




